
フルボディで、濃密な⾵味とほとんど

感じられないアロマ、ローズマリーと

バジルのヒントがあり、⼼地よいスモ

ーキーさとフローラルな余韻を残す。

テ イ ス テ ィ ン グ ・ ノ ー トテ イ ス テ ィ ン グ ・ ノ ー ト

ペ ア リ ン グペ ア リ ン グ

学名: アガべ Americana

製造⼯程：粉砕機で粉砕、⽊桶で⾃然発酵、銅製蒸留器で⼆重蒸留。

分布：メキシコ、キンタナ・ロー州チェトゥマル。

アルコール度数：42プルーフ。

チーズ
古い
チーズ
古い 切り⾝ETE切り⾝ETE

ロース
より
豚⾁

ロース
より
豚⾁

サーモンサーモン

原産地：オアハカ州の中⼼に位置する町サンティアゴ・マタトランは、
「世界のメスカル・キャピタル」として知られている。

ア ガ ベア ガ ベ
C O Y O T EC O Y O T E

メ ス カ ルメ ス カ ル

チョコレートチョコレート



新鮮なハーブ、調理したアガベ、オ

コット、シナモンを思わせる強烈な

アロマと滑らかな⾵味。

ペ ア リ ン グペ ア リ ン グ

⾁のカット⾁のカット スパイシーディッシ
ュ

スパイシーディッシ
ュ

チョコレートチョコレート

ア ガ ベア ガ ベ   
A R R O Q U E Ñ OA R R O Q U E Ñ O

メ ス カ ルメ ス カ ル

学名: アガべ Americano var oaxacensis.

製造⼯程：粉砕機で粉砕、⽊桶で⾃然発酵、銅製蒸留器で⼆重蒸留。

分布：メキシコ、キンタナ・ロー州チェトゥマル。

アルコール度数：42プルーフ。

原産地：オアハカ州の中⼼に位置する町サンティアゴ・マタトランは、
「世界のメスカル・キャピタル」として知られている。

テ イ ス テ ィ ン グ ・ ノ ー トテ イ ス テ ィ ン グ ・ ノ ー ト

チーズ
古い
チーズ
古い



⾮常にアロマティックで、花のような⾹り
があり、⼼地よい苦味が後味に残る。

モグラ
黒い
モグラ
黒い チョコレートチョコレート

ア ガ ベア ガ ベ
C U I S H EC U I S H E

切り⾝ETE切り⾝ETE
ロース
より
豚⾁

ロース
より
豚⾁

⿂⿂ペペローニペペローニ

メ ス カ ルメ ス カ ル

学名: アガべ Karwinskii.

製造⼯程：粉砕機で粉砕、⽊桶で⾃然発酵、銅製蒸留器で⼆重蒸留。

分布：メキシコ、キンタナ・ロー州チェトゥマル。

アルコール度数：42プルーフ。

原産地：オアハカ州の中⼼に位置する町サンティアゴ・マタトランは、
「世界のメスカル・キャピタル」として知られている。

ペ ア リ ン グペ ア リ ン グ

テ イ ス テ ィ ン グ ・ ノ ー トテ イ ス テ ィ ン グ ・ ノ ー ト



ドライで野性的な⾵味をもたらし、
キャラメルの⼼地よい後味が残る。

チョコレートチョコレート

ア ガ ベア ガ ベ
J A B A L ÍJ A B A L Í 切り⾝切り⾝

メ ス カ ルメ ス カ ル

チーズ
古い
チーズ
古い パスタASパスタAS

学名: アガべ Convallis.

製造⼯程：粉砕機で粉砕、⽊桶で⾃然発酵、銅製蒸留器で⼆重蒸留。

分布：メキシコ、キンタナ・ロー州チェトゥマル。

アルコール度数：42プルーフ。

原産地：オアハカ州の中⼼に位置する町サンティアゴ・マタトランは、
「世界のメスカル・キャピタル」として知られている。

ペ ア リ ン グペ ア リ ン グ

テ イ ス テ ィ ン グ ・ ノ ー トテ イ ス テ ィ ン グ ・ ノ ー ト



切り⾝切り⾝

ロース
より
豚⾁

ロース
より
豚⾁

バランスの取れたアロマと⾵味を持ち、
シルキーで柑橘類とハーブの⾹りが⼝中
に広がるので、簡単に区別できる。

ア ガ ベア ガ ベ
E S P A D Í NE S P A D Í N

メ ス カ ルメ ス カ ル

チーズ
古い
チーズ
古い

ケーキ
チョコレート
ケーキ

チョコレート

製造⼯程：粉砕機で粉砕、⽊桶で⾃然発酵、銅製蒸留器で⼆重蒸留。

分布：メキシコ、キンタナ・ロー州チェトゥマル。

アルコール度数：42プルーフ。

原産地：オアハカ州の中⼼に位置する町サンティアゴ・マタトランは、
「世界のメスカル・キャピタル」として知られている。

ペ ア リ ン グペ ア リ ン グ

テ イ ス テ ィ ン グ ・ ノ ー トテ イ ス テ ィ ン グ ・ ノ ー ト

学名: アガべ Angustifolia.



ア ガ ベア ガ ベ
M E X I C A N OM E X I C A N O

メ ス カ ルメ ス カ ル

カルニタス・タコスカルニタス・タコス モグラ  
黒い
RO

モグラ  
黒い
RO

⾮常に⼒強いアロマとフレッシュ
さが⼝の中に広がり、⼼地よいハ
ーブとアーシーな後味が残る。

ワカモレとトッポポ
ス

ワカモレとトッポポ
ス

ケーキケーキ チョコレートチョコレート

学名: アガべ Rodhacantha.

製造⼯程：粉砕機で粉砕、⽊桶で⾃然発酵、銅製蒸留器で⼆重蒸留。

分布：メキシコ、キンタナ・ロー州チェトゥマル。

アルコール度数：42プルーフ。

原産地：オアハカ州の中⼼に位置する町サンティアゴ・マタトランは、
「世界のメスカル・キャピタル」として知られている。

ペ ア リ ン グペ ア リ ン グ

テ イ ス テ ィ ン グ ・ ノ ー トテ イ ス テ ィ ン グ ・ ノ ー ト



ア ガ ベア ガ ベ
T O B A L ÁT O B A L Á

メ ス カ ルメ ス カ ル

シチュー  
ビーフシチュー
シチュー  

ビーフシチュー
シーフードシーフード

ハチミツと柑橘類を思わせるフルー
ティーな後味が⼼地よく、複雑な⾵
味を持つ。

チョコレートチョコレートチーズ
古い
チーズ
古い

モグラ  
黒い
モグラ  
黒い

学名: アガべ Potatorum.

製造⼯程：粉砕機で粉砕、⽊桶で⾃然発酵、銅製蒸留器で⼆重蒸留。

分布：メキシコ、キンタナ・ロー州チェトゥマル。

アルコール度数：42プルーフ。

原産地：オアハカ州の中⼼に位置する町サンティアゴ・マタトランは、
「世界のメスカル・キャピタル」として知られている。

ペ ア リ ン グペ ア リ ン グ

テ イ ス テ ィ ン グ ・ ノ ー トテ イ ス テ ィ ン グ ・ ノ ー ト



ア ガ ベア ガ ベ
T E P E Z T A T ET E P E Z T A T E

メ ス カ ルメ ス カ ル

唐⾟⼦  
詰め物
唐⾟⼦  
詰め物

⽢いアロマ、パッションフルーツ、
シナモン、フローラルの柔らかく繊
細な⾹り。

チョコレートチョコレート
チーズ
古い
チーズ
古い

⾁のカット⾁のカット
パスタパスタ

学名: アガべ Marmorata.

製造⼯程：粉砕機で粉砕、⽊桶で⾃然発酵、銅製蒸留器で⼆重蒸留。

分布：メキシコ、キンタナ・ロー州チェトゥマル。

アルコール度数：42プルーフ。

原産地：オアハカ州の中⼼に位置する町サンティアゴ・マタトランは、
「世界のメスカル・キャピタル」として知られている。

ペ ア リ ン グペ ア リ ン グ

テ イ ス テ ィ ン グ ・ ノ ー トテ イ ス テ ィ ン グ ・ ノ ー ト


