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Nombre cientifico: Angustifolia.

Origen: Santiago Matatldn, pueblo ubicado en el corazén de
Oaxaca, es conocido como la “Capital Mundial del Mezcal”.

Proceso de elaboracién: Molienda en tahona, fermentacién al
natural en tina de madera, doble destilacién en alambique de
cobre.

Grado de alcohol: 42 grados.

Distribucion: Chetumal, Quintana Roo, México.

NOTA DE CATA
Ofrece aromas y sabores
equilibrados, fécil de distinguir por
sus notas  sedosas, citricas y

herbdceas al paladar.

MARIDAIJE

PASTEL

FIEETE CERDO CHOCOLATE

Es el 6}%@90@5 para compahtin, pe/o/eot’a para

toman derveche o en cectelenia..



