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Nombre cientifico: Agave Americana

Origen: Santiago Matatldn, pueblo ubicado en el corazén de
Oaxaca, es conocido como la “Capital Mundial del Mezcal”.

Proceso de elaboracion: Molienda en tahona, fermentacién al
natural en tina de madera, doble destilacién en alambique de
cobre.
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GAVE A ERICANA

Distribucion: Chetumal, Quintana Roo, México.

100% MAGU!

MEZC&LAR‘EEEAN NOTA DE CATA
JOVEN

Gran cuerpo, con sabor denso y con
olores apenas perceptibles, con notas a
romero y albahaca, dejando un

agradable regusto ahumado vy floral.
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DENOMIN ACION DI ORIGEN Pil

HECHO EN MEXICO AGAVE
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Cont. Net, 750 mL 4%k
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